LE COIN DU BOULANGER

Selection de pains artisanaux de nos partenaires :
baguette tradition, pain aux céeréales, pain de
campagne, pain aux noix.

Viennoiseries fraiches et patisseries du matin :
croissants, pains au chocolat, brioches feuilletées.

ATELIER JUS & SMOOTHIES FRAIS

Pressés a froid et maison : orange, pomme, raisin,
pamplemousse.

Smoothie de saison a base de fruits frais et herbes
du jardin.

L'INSTANT DE LA MER

Assortiment raffine de poissons fumeés et marines :
saumon fume, gravlax de saumon, tartare de
saumon frais, truite fumée, maquereau fume,
sardines marinées.

Galantines de poisson et médaillons de fruits de
mer.

Crevettes royales, baby huitres selon arrivage.
Accompagnements : sauce cocktail, mousseline
légére aux fines herbes, sauce raifort, quartiers de
citron, oignons rouges, capres.

ATELIER CHARCUTERIE & FOIE GRAS MAISON

Foie gras de la maison, seruil avec petites brioches
tiedes.

Patés en crotute, terrines de saison, galantines
variées.

Charcuterie fine suisse et européenne.
Accompagnements : léegumes marinés, chutneys
(figue, pomme, mangue, ananas), cornichons, petits
oignons, olives marinees.



FRAICHEUR & CREATION - PLATS FROIDS SIGNATURE

e Carpaccio de veau fagon vitello tonnato, pesto de
roquette et copeaux de pecorino.

e Salade de betteraves anciennes, mélasse de
grenade, noix et serac.

 Salade de tomates et péches, brouhaha cremee.

e Taboule libanais aux herbes fraiches.

e Duo de pasteque & feta, éclats de menthe.

e Légumes grillés, houmous & caviar d’aubergine a la
grenade.

e Salade tataki, salade nigoise, salade César revisitéee.

PLATS CHAUDS A COMMANDER

» @igot d’agneau des Adrets, réoti aux herbes de
Provence, jus reduit.

e Filet de truite de la Vionnaz, parfumé aux agrumes,
fenouil braiseé.

e Légumes de saison glacés, gratin de pommes de
terre au Gruyere AOP.

ATELIER DE PATES FRAICHES

e Tagliatelles & gnocchis de pommes de terre maison.
e Sauces au choix : pesto au basilie, arrabiata tomate
& ail roti.

SELECTION DE FROMAGES & BEURRES AFFINES

e Plateau de fromages affinés de nos maitres
fromagers.
e Beurre fermier nature et aux herbes.

BUFFET DE PATISSERIES DE PAQUES

Créations du Chef Patissier autour du chocolat, fruits
printaniers et douceurs de saison.



